
C A R T A
M E N U

www.ristorante-quadrifoglio.ch



Crema di asparagi con uova in camicia
Spargelcremesuppe mit pochiertem Ei

Fr. 13.00

Torre di cous-cous con verdure e formaggio di Feta
Couscous-Törtchen mit Gemüse und Fetakäse

Fr. 16.00

Cozze al vino bianco con cialde di vallemaggia					     
Muscheln in Weißwein mit Vallemaggia Waffeln

Fr. 18.00

Carpaccio di polipo con rucola e vinaigrette al limone
In feine Scheiben geschnittenen Tintenfisch mit Zitronenvinaigrette

Fr. 20.00

Carpaccio di manzo scottato al pepe della Vallemaggia 
e vinaigrette alla vaniglia
Kurz angebratener Rindercarpaccio mit Vallemaggia Pfeffer 
und Vanille-Vinaigrette

Fr. 21.00

Tartare di manzo al coltello (120 gr. / 200 gr.)
Rindstartar geschnitten (120 gr. / 200 gr.) 

Supplemento per patatine fritte
Supplement für Pommes Frites

Fr. 22.00 / 29.00

Fr. 4.00

A N T I P A S T I
V O R S P E I S E N

  Specialità della casa / Hausspezialität



I N S A L A T E
S A L A T E

Insalata verde									          
Grüner Salat

Fr. 8.00

Insalata mista
Gemischter Salat

Fr. 9.50 

Insalata falafel (Sapori dal Libano)
(Insalata mista, polpette di ceci e salsa Tahina)
Falafel Salat (Libanon Aromen)
(Gemischter Salat, Kichererbsen-Bratlinge und Tahini-Sauce)

Fr. 15.00 

Insalata Vallemaggia  
(Insalata verde, petto di pollo speziato e marinato,  
formaggio della Vallemaggia, noci e salsa italiana)
Vallemaggia-Salat  
(grüner Salat, marinierte und gewürzte Pouletbrust, 
Vallemaggia-Käse, Walnüsse und italienische Sauce)

Fr. 19.50

Insalata Quadrifoglio 
(Insalata verde, avocado, gamberetti e filetti di arancia)
Quadrifoglio-Salat  
(grüner Salat, Avocado, Crevetten und tranchierte Orangen)

Fr. 19.50

Insalata New York 
(insalata mista, tonno, mango speziato, asparagi e uova soda)
Salat “New York” 
(gemischter Salat, Thon, gewürzter Mango, Spargeln und gekochtes Ei)

Fr. 20.00

  Specialità della casa / Hausspezialität



P R I M I
G E R I C H T 

Lasagne fatte in casa									       
Hausgemachte Lasagne

Fr. 19.00

Lasagne di verdure fatte in casa							     
Hausgemachte vegetarische Lasagne

Fr. 19.00

Ravioli ai porcini con salsa allo zafferano e mascarpone				  
Ravioli mit Steinpilzen an Safran-Mascarpone-Sauce

Fr. 20.00

Garganelli allo zafferano con straccetti di manzo e zucchine
Garganelli Safran mit Rindfleischstreifen und Zucchini

Fr. 21.00

Tagliatelle al limone con gamberetti 
Tagliatelle mit Zitronesauce Garnelen

Fr. 22.00

Scialateli ai frutti di mare
Scialateli-Teigwaren mit Meeresfrüchten

Fr. 22.00

Risotto agli asparagi e gamberoni
Spargelnrisotto mit Garnelen

Fr. 22.00

  Specialità della casa / Hausspezialität



I  N O S T R I  H A M B U R G E R 
U N S E R E  H A M B U R G E R

Hamburger Vegetariano (Hamburger d’avena, insalata, pomodoro,  
salsa agro-dolce) Contorno: patatine fritte e tris di salse (agro-dolce, ketchup  
e panna acida con erbe)
Vegetarischer Hambuger (Hafer, Salat, Tomaten, Süss-Sauer Sauce)  
Beilage: Pommes Frites und Saucen-Trio (Süss-Sauer, Ketchup und saure Sahne mit 
Kräutern)

Fr. 18.50

Hamburger di pesce (Merluzzo, insalata, pomodoro, salsa tartare)  
Contorno: patatine fritte e tris di salse (Barbecue, Ketchup, panna acida con erbe)
Fisch-Hamburger (Fisch, Salat, Tomaten, Tartarsauce) Beilage: Pommes Frites und 
Saucen-Trio (Grillsoße, Ketchup und saure Sahne mit Kräutern)

Fr. 20.50 

Hamburger di pollo (Pollo, insalata, pomodoro, salsa al mango)  
Contorno: patate wedges e tris di salse (Barbecue, Ketchup e panna acida con erbe)
Poulet-Hamburger (Poulet, Salat, Tomaten, Mangosauce) Beilage: Wedges-
Kartoffeln und Saucen-Trio (Grillsoße, Ketchup und saure Sahne mit Kräutern)

Fr. 20.50

Hamburger Classico (Carne di manzo, cipolle, pomodoro, insalata e ketchup)	
Contorno: patatine fritte e tris di salse (Barbecue, Ketchup e panna acida con erbe)
Klassischer Hamburger (Rindfleisch, Zwiebeln, Tomaten und Salat)  
Beilage: Pommes Frites und Saucen-Trio (Grillsoße, Ketchup und saure Sahne mit 
Kräutern)

Fr. 22.50

Hamburger Quadrifoglio (Carne di manzo, speck, uovo fritto, insalata, 
pomodoro e guacamole) Contorno: patate wedges e tris di salse (Barbecue, 
Ketchup e panna acida con erbe)
Hamburger Quadrifoglio (Rindfleisch, Speck, frittiertem Ei, Salat und Tomaten)
Beilage: Wedges-Kartoffeln und Trio von Saucen (Grillsoße, Ketchup und saure 
Sahne mit Kräutern)

Fr. 24.50

Hamburger Brie (Carne di manzo, brie, salsa con cipolle e miele)  
Contorno: patate wedges e tris di salse (Barbecue, Ketchup e panna acida con erbe)
Brie-Hamburger (Rindfleisch, Brie-Käse, Sauce mit Zwiebeln und Honig)
Beilage: Wedges-Kartoffeln und Saucen-Trio (Grillsoße, Ketchup und saure Sahne 
mit Kräutern)

Fr. 24.50

  Specialità della casa / Hausspezialität



P E S C E
F I S C H

Salmone dello chef con uova in camicia, verdura e riso				  
Lachs vom Chef mit pochiertem Eier, Gemüse und Reis

Fr. 29.00

Gamberoni alla mediterranea con riso
Mediterrane Garnelen mit Reis

Fr. 34.00

Filetto di branzino con crema di patate al limone, verdura e riso
Seebarsch-Filet mit Kartoffel-Zitronencrème, Gemüse und Reis

Fr. 36.00 

Tonno scottato al sesamo su letto di asparagi con riso
Angebratener Thon mit Sesam auf Spargelnbett und Reis

Fr. 38.00 

  Specialità della casa / Hausspezialität



C A R N E
F L E I S C H

Tajine di pollo al limone in casseruola con cous-cous (Sapori dal Marocco)
Hähnchen-Tajine mit Zitrone im Topf und Couscous (Aromen von Marokko)

Fr. 28.00

Tagliata di manzo (entrecôte)
Rinds-Entrecôte (tranchiert)

Fr. 32.00

Bitoque (entrecôte di manzo con bacon e uova) con patate fritte
(sapori dal Portogallo)
Bitoque (Rindsentrecôte mit Speck und Ei) mit Pommes Frites
(Aromen aus Portugal)

Fr. 32.00 

Filetto di cavallo
Pferdefilet

Fr. 34.00 

Cordon bleu di vitello 500g con patate fritte e riso
Cordon bleu vom Kalb 500g mit Pommes Frites und Reis

Fr. 40.00 

Filetto di manzo al pepe verde e salsa ai funghi porcini  
Rindsfilet mit grünem Pfeffer und Steinpilz-Sauce

Fr. 42.00

Contorni: patate al forno e verdure stagionali 
Beilage: Ofenkartoffeln mit Saisongemüse

Provenienza / Herkunft:
Manzo / Rindfleisch: Uruguay, Argentina, Australia, Brasile 
Cavallo / Pferdefleisch: Canada 
Pollo / Poulet: Italia  
Maiale / Schweinefleisch: Svizzera



Q U A D R I F O G L I O  K I D S

Pasta al pomodoro 
Teigwaren mit Tomatensauce

Fr. 10.00

Pizza margherita
Pizza Margherita

Fr. 10.00

Pizza Prosciutto
Pizza mit Schinken

Fr. 10.00

Chicken-Nugget con patatine fritte
Chicken-Nuggets mit Pommes Frites

Fr. 12.00

Impanata di pollo con patatine fritte
Poulet-Schnitzel mit Pommes Frites

Fr. 14.00 

Provenienza / Herkunft:
Pollo / Poulet: Italia 
Chicken Nugget: Polonia



D E S S E R T

Fragole fresche con gelato alla vaniglia
Frische Erdbeeren mit Vanilleglace

Fr. 10.00

Tortino al cioccolato con cuore fondente e gelato alla vaniglia	
Schokoladenküchlein mit flüssigem Kern und Vanilleeis

Fr. 12.00

Semifreddo al croccante 
Halbgefrorenes mit Krokant

Fr. 12.00

Tris di sorbetti
Sorbetvariation

Fr. 12.00

Tiramisù al mango
Mango-Tiramisù

Fr. 12.00

  Specialità della casa / Hausspezialität



P I Z Z E

Margherita
(Pomodoro, mozzarella)
(Tomaten, Mozzarella)

Fr. 13.50 

Napoli
(Pomodoro, mozzarella, olive, capperi, acciughe)
(Tomaten, Mozzarella, Oliven, Kapern, Sardellen)

Fr. 16.50

Gorgonzola
(Pomodoro, mozzarella, gorgonzola)
(Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola)

Fr. 16.50

Prosciutto
(Pomodoro, mozzarella, prosciutto)	
(Tomaten, Mozzarella, Schinken)

Fr. 16.50

Prosciutto e funghi
(Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi)
(Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilze)

Fr. 17.50

Salame Piccante
(Pomodoro, mozzarella, salame piccante)
(Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami)

Fr. 17.50

Caprese
(Pomodoro, mozzarella, pomodoro a fette, Grana Padano, basilico)
(Tomaten, Mozzarella, Tomatenscheiben, Grana Padano, Basilikum)

Fr. 17.50

4 Formaggi
(Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, fontina, Grana Padano)
(Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Fontina, Grana Padano)

Fr. 17.50



4 Stagioni
(Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, carciofi, olive)
(Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilze, Artischocken, Oliven)

Fr. 17.50

Capricciosa
(Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, carciofi)
(Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilze, Artischocken)

Fr. 17.50

Tonno e cipolle	
(Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolle)
(Tomaten, Mozzarella, Thon, Zwiebeln)

Fr. 18.50

Vegetariana
(Pomodoro, mozzarella, verdure, Grana Padano)
(Tomaten, Mozzarella, Gemüse, Grana Padano)

Fr. 18.50

Rucola e Mascarpone
(Pomodoro, mozzarella, rucola, mascarpone)
(Tomaten, Mozzarella, Rucola, Mascarpone)

Fr. 18.50

Speck
(Pomodoro, mozzarella, speck, uovo)
(Tomaten, Mozzarella, Speck, Ei)

Fr. 18.50

Hawaii	
(Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, ananas)
(Tomaten, Mozzarella, Schinken, Ananas)

Fr. 18.50

Calzone con uovo
(Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, uovo)
(Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilze, Ei)

Fr. 19.50

P I Z Z E



Ervin
(pomodoro, mozzarella, strisce di pollo, mascarpone e champignons)
(Tomaten, Mozzarella, Pouletstreifen, Mascarpone und Champignons)

Fr. 20.00

Rotolo prosciutto e mascarpone con insalatina
Rolle mit Schinken, Mascarpone und Salat

Fr. 20.00

Frutti di mare
(Pomodoro, mozzarella, frutti di mare, aglio)
(Tomaten, Mozzarella, Meeresfrüchte, Knoblauch)

Fr. 20.50

Crudo
(Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo)
(Tomaten, Mozzarella, Rohschinken)

Fr. 20.50

Carpaccio
(Pomodoro, mozzarella, carpaccio di manzo, rucola, scaglie di grana)
(Tomaten, Mozzarella, Rind-Carpaccio, Rucola, Grana-Späne)

Fr. 20.50

Bresaola
(Pomodoro, mozzarella, bresaola, rucola, mascarpone)
(Tomaten, Mozzarella, Bresaola, Rucola, Mascarpone)

Fr. 20.50

Asparagi
(Pomodoro, mozzarella, asparagi, crudo e uova)
(Tomaten, Mozzarella, Spargeln, Rohschinken und Ei)

Fr. 21.00

Quadrifoglio
(Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo, rucola, scaglie di grana)
(Tomaten, Mozzarella, Rohschinken, Rucola, Grana-Späne)

Fr. 21.50

P I Z Z E

Provenienza / Herkunft:
Salumeria: Svizzera e Italia  Specialità della casa / Hausspezialität



B E V A N D E

BIBITE CALDE

Espresso Fr. 2.40

Espresso macchiato/crème Fr. 2.60

Espresso s.caffeina/orzo Fr. 2.60

Espresso s.caffeina/orzo macch./crème Fr. 2.80

Espresso corretto Fr. 3.20

Espresso corretto s.caffeina Fr. 3.40

Espresso corretto speciale Fr. 3.60

Caffè tazza grande Fr. 3.00

Caffè tazza grande macch./crème Fr. 3.20

Caffè tazza grande s.caffeina/orzo Fr. 3.40

Caffè tazza grande corretto Fr. 4.20

Caffè tazza grande corretto speciale Fr. 4.50

Cappuccino Fr. 3.80

Cappuccino Hag Fr. 3.90

Mini Cappuccino Fr. 2.90

Latte macchiato Fr. 4.00

Cioccolata / Ovomaltina Fr. 3.50

Latte Fr. 2.00

The diversi Fr. 2.70

Tisane Fr. 3.50

Punch diversi Fr. 5.00



ACQUE MINERALI

San Pellegrino (bottiglia) 25 cl Fr. 3.90

San Pellegrino (bottiglia) 5 dl Fr. 5.50

San Pellegrino (bottiglia) 1 lt Fr. 8.00

Acqua minerale sfusa 2 dl Fr. 2.20

Acqua minerale sfusa 3 dl Fr. 3.20

BIBITE DOLCI E AMARE

Bibite dolci in bottiglia

Coca Cola 33 cl Fr. 4.20

Coca Cola Zero 33 cl Fr. 4.20

Gazzosa al mandarino 33 cl Fr. 4.20

Gazzosa al limone 33 cl Fr. 4.20

Rivella rossa 33 cl Fr. 4.20

Rivella blu 33 cl Fr. 4.20

Sinalco 33 cl Fr. 4.20

Succo di mele 33 cl Fr. 4.20

Chinotto 20 cl Fr. 4.20

Kinley Tonic 20 cl Fr. 4.20

Kinley Lemon 20 cl Fr. 4.20

Aranciata amara 20 cl Fr. 4.20

Succo di frutta (gusti vari) 20 cl Fr. 4.20

B E V A N D E



BIBITE DOLCI E AMARE

Bibite Sfuse

Coca Cola, the freddo, citro 2 dl Fr. 2.50

Coca Cola, the freddo, citro 3 dl Fr. 3.50

Coca Cola, the freddo, citro 5 dl Fr. 6.00

BIRRA CHIARA / SCURA

Birrino Calanda 2 dl Fr. 2.90

Birra Calanda 3 dl Fr. 3.90

Birrone Calanda 5 dl Fr. 6.00

Heineken (bottiglia) 25 cl Fr. 5.00

Erdinger s/alcool (bottiglia) 33 cl Fr. 5.00

Erdinger (bottiglia) 33 cl Fr. 6.00

Erdinger (bottiglia) 50 cl Fr. 8.00

Ittinger (bottiglia) 33 cl Fr. 6.00

B E V A N D E



VINI APERTI

Vini bianchi e rosati

Merlot bianco 1 dl Fr. 3.30

Merlot bianco corretto 1 dl Fr. 3.80

Frizzantino 1 dl Fr. 2.70

Fendant 1 dl Fr. 3.30

Rosè 1 dl Fr. 2.70

Chardonnay 1 dl Fr. 4.50

Prosecco 1 dl Fr. 6.00

Vini rossi

Merlot rosso 1 dl Fr. 3.30

Barbera 1 dl Fr. 2.50

B E V A N D E



APERITIVI, DIGESTIVI, WHISKY Vol. Alc.

Analcolico Fr. 3.50

Crodino Fr. 3.50

Campari Soda Fr. 4.50

Aperol Spritz Fr. 7.50

Hugo Fr. 7.50

Campari Orange Fr. 7.00

Martini bianco/rosso 4 cl 15% Fr. 6.00

Aperol 4 cl 11% Fr. 6.00

Campari 4 cl 25% Fr. 6.00

Cynar 4 cl 16.5% Fr. 6.00

Fernet Branca 4 cl 39% Fr. 6.00

Jägermeister 4 cl 35% Fr. 6.00

Pernod 4 cl 40% Fr. 6.00

Ramazzotti 4 cl 30% Fr. 6.00

Averna 4 cl 29% Fr. 6.00

Braulio 4 cl 21% Fr. 6.00

Montenegro 4 cl 23% Fr. 6.00

Amaretto di Saronno 4 cl 28% Fr. 6.00

Baileys 4 cl 17% Fr. 6.00

Whisky Red Label 4 cl 40% Fr. 8.00

Whisky Four Roses 4 cl 40% Fr. 8.00

Whisky Ballantines 4 cl 40% Fr. 8.00

Whisky Jack Daniels 4 cl 40% Fr. 10.00

B E V A N D E



DISTILLATI E LIQUORI Vol. Alc.

Grappa 2 cl 43% Fr. 6.00

Grappe speciali 2 cl 43% Fr. 7.00

Nocino 2 cl 26% Fr. 6.00

Limoncello 2 cl 26% Fr. 5.00

Williamine 2 cl 43% Fr. 6.00

Cognac 2 cl 38% Fr. 9.00

Kirsch 2 cl 40% Fr. 6.00

Tequila chiara/scura 2 cl 38% Fr. 6.00

B E V A N D E


